das Team der Miihleinsel begriiBt Sie herzlich in unserem
Restaurant. Wir freuen uns sehr tiber lhren Besuch und
werden alles daran legen, Ihren Aufenthalt bei uns so
angenehm wie méglich zu gestalten.

Unsere Kiiche bietet Ihnen eine groBe Auswahl an badischen
und nicht-badischen Kdstlichkeiten und sorgt fiir Ihr leibliches
Wohl. Nur frische, saisonale Zutaten aus der Region und
héchste Fleischqualitéten sind in unseren Topfen zu finden
und werden von der Kiichen-Crew liebevoll fiir Sie zubereitet.

Es ist uns besonders wichtig, so gut wie alles selbst zu-
zubereiten: Von der Krduterbutter Gber die Spatzle bis zur
BratensoBe — nichts kommt aus der Tiite — den Unterschied
werden Sie schmecken!

Sollte es wider Erwarten zu Verzégerungen oder Anlass

zu Beschwerden geben, bitten wir Sie instdndig, uns umge-
hend darauf aufmerksam zu machen, um schnellstens auf
lhre Anregung reagieren zu kénnen ...

... und bitte haben Sie Versténdnis, dass Umbestellungen
insbesondere bei gréBeren Personengruppen oder bei
vollem Biergarten/Restaurant nicht angenommen werden
kénnen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

i
o—

lhre Familie Brehm
und das gesamte Miihleinsel-Team
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Kennen Sie schon unseren
Veranstaltungsraum?

Ob Hochzeit, Taufe, Kommunion, Konfirmation oder Geburtstags-
fest — unsere Galerie im oberen Stock bietet einen idealen Platz fiir
lhre private oder geschaftliche Feier fiir bis zu 75 Personen. Ganz
gleich, ob Sie sich fiir ein Buffet oder ein Menii entscheiden — hier
kdnnen Sie sich mit lhren Gésten so richtig von unserem Kiichen-
und Serviceteam verwdhnen lassen.

Gerne stehen wir lhnen beratend zur Verfiigung und unterstiit-
zen Sie bei der Planung Ihrer Festivitat. Fragen Sie einfach unsere
freundlichen Servicekrafte nach einer kleinen Fiihrung oder verein-
baren Sie einen Termin fiir eine ausfihrliche Beratung — selbstver-
standlich véllig unverbindlich.

Natiirlich eignet sich unser Veranstaltungsraum auch fiir Firmenfeiern, Schulungen oder Vortrage
(bestuhlt bis ca. 80 Personen). Neben dem kostenfreien W-LAN-Zugang ist technisches Equipement
wie Beamer, Leinwand oder Flipcharts vorhanden.

Wir freuen uns iiber Ihre Anfrage und stehen bei Fragen gerne jederzeit

zur Verfiigung.

Ihre Familie Brehm

AN

T




Suppen

1 Tagessuppe (Bitte fragen Sie unser Personal)

(& 2 Hausgemachte Tomatensuppe mit Sahnehaubchen 540 € ik
SNNS)
Vorspeisen
11 Insel-Bibiliskds Krauterquark nach Hausrezept mit frischem Steinofenbaguette 420 € aikl
12 Badisches Zweierlei halb Wurstsalat, halb Insel-Bibiliskds' dazu Baguette 2* 6,40 € okl

14 Gegrillte Riesengarnelen (6 Stiick, geschdlt) in Peperoni-Knoblauch-Ol gebraten,
mit frischem Steinofenbaguette — leicht scharf!

Um lhnen die Speiseauswahl zu
erleichtern, finden Sie neben
allen fleischlosen Gerichten dieses
Symbol als Hinweis.

9,80 € a,b

SN S

Alle Angaben zu Allergenen finden Sie in Kleinbuchstaben neben der Preisangabe.
Weitere Informationen zu Allergenen finden Sie auf der nachsten Seite
und am Ende der Speisekarte.



Bunte Salatteller

Zu allen Salattellern reichen wir einen Korb frisches Baguette (Nr. 34 —38)

®) 31
® 22
®) 33

34
35
®) 36

37

SN S

Beilagensalat Knackige, gemischte Blattsalate mit Hausdressing

Kleiner gemischter Salat Bunte Blatt- und Rohkostsalate mit Hausdressing

GroBer gemischter Salatteller
— mit Ei, Schinken 25 und Kase 22
— mit Thunfisch, Zwiebeln und Tomaten

— mit gebratenen Champignons

— mit Tranchen von gegrillter Hahnchenbrust

38— mit zarten Streifen vom Rumpsteak

.
ﬂ— mit gebratenem Zanderfilet

320 € ik
540 € ik
890 € ik
980 € <.
10,80 € .1
10,80 € 1.k
12,80 € 1.k
14,80 € 1.k
1380 € ik

SN S

Inhaltsstoffe

1 - mit Farbstoff 7 - geschwdrzt

2 - mit Konservierungsstoff 8 - geschwefelt

3 - mit Stissungsmittel 9 - gewachst

4 - mit Phosphat 10 - enthdlt eine Phenylanalinquelle
5 - mit Antioxidationsmittel 11 - coffeinhaltig

6 - mit Geschmacksverstdrker 12 - chininhaltig

13 - enthailt Sulfite

Allergene

a — Glutenhaltiges Getreide*
b — Krebstiere*

¢ — Eier*

d - Fisch*

e — Erdniisse*

h — Sojabohnen*

i— Milch*

J— Schalenfriichte*

k— Sellerie*

|- Senf*

m — Sesam*

n — Schwefeldioxid und Sulfite
o — Lupinen*

p — Weichtiere*

*und daraus gewonnene Erzeugnisse

k,1,n

k,1,n



Fleischspezialitditen

Bestes Schweinefleisch aus der Region

© 51 Schnitzel ,Wiener Art” zwei panierte Schnitzel mit Pommes 11,80 €
82 Saftiges Schweinesteak vom Grill (ca. 240 g) mit hausgemachter Kréuterbutter und Pommes 11,80 €
© s Schwarzwilder-Schnitzel mit herzhafter Speck-SahnesoBe und hausgemachten Spitzle 26 13,80 €
©) & Jager-Schnitzel mit ChampignonrahmsoBle und hausgemachten Spitzle 13,80 €
O % Zigeuner-Schnitzel mit einer feurigen PaprikasoBe und Pommes 13,80 €
87 Insel-Cordon-Bleu herzhaft belegt mit gekochtem Schinken, Schwarzwalder Speck 14,80 €
und zweierlei K&se mit Pommes 436
39 Zartes Steak vom Schweinefilet (ca. 250 g) mit Pommes und Kréuterbutter 17,80 €
SN\
Feines vom Huhn
© ¢ Zarte Hiihnerbrust mit ChampignonrahmsaBle und hausgemachten Spitzle 12,80 €
©) o2 Geschnetzeltes vom Hiihnchen mit milder Curry-FriichtesoBe und Basmatireis > 12,80 €

SRS

Wir bitten um Verstandnis, dass Umbestellungen bei groBeren Gruppen

und bei voller Auslastung nicht maglich sind.

Beilagensalat zu allen Hauptgerichten nur 3,20 €

@ Diese Gerichte sind auch als Seniorenportion erhdltlich (- 1,50 €)

a,c,i,j,k, 1

c,1,k,1

a,c,i,k,1

a,c,i,k,1

i,k,1

i, k,1

a,c,i,k,1

1, k,1



S

O
(S

Fleischspezialitditen

Spezialitiiten vom Rind

95 Geschnetzelte Rinderleber (gerdstet oder sauer) mit Brégele 10,80 € a.c.ik
104 Lady-Steak Kleines Rumpsteak (ca. 140 g) mit Kréuterbutter und Gppigem Salatbouquet 14,90 € a.c.i.j. k.|
107 Mister-Steak Rumpsteak (ca. 200 g) mit Kréuterbutter und tippigem Salatbouquet 1790 € acijkl
105 Kleines Rumpsteak (ca. 180 g) mit Pommes, Krauterbutter und gebratenen Zwiebeln 17,90 € a.c.ik.1
106 GroBes Rumpsteak (ca. 250 g) mit Pommes, Kréuterbutter und gebratenen Zwiebeln 19,80 € «.c.ik.

SN
Unsere Fisch-Spezialitdten
g
127 Zanderfilet auf mildem Kokos-Curry-Gemiise mit Basmatireis 1790 € d.ik
SN\ S
Nudeliges
55 Spaghetti Shrimps mit TomatensoBe und frischem Knoblauch 10,80 € a.b.coip.k
56 Spaghetti Meeresfriichte in Sahne-WeiBweinsoBle und frischem Knoblauch 12,80 € ab.cip.k
58 Maultaschen in Butter angebraten, dazu PilzrahmsoBe 11,80 € «.ck
(s JOR Oma'’s saftige Kasespatzle mit geriebenem Greyezer 2und gebratenen Zwiebeln 9,80 € ..
74 Insel-Kasespatzle 1180 € oo

(S

mit Pilzen, Speck *% 2 mit geriebenem Greyerzer 22 und gerdsteten Zwiebeln

SO

Wir bitten um Verstiandnis, dass Umbestellungen bei groBeren Gruppen

und bei voller Auslastung nicht méglich sind.

Kleiner gemischter Salat nur 5,40 €

Q Diese Gerichte sind auch als Seniorenportion erhdltlich (- 1,50 €)



Vesperkarte

Fiir den kleinen Hunger

751 Pommes Schwarzwald groBe Portion Pommes mit herzhafter Speck-ZwiebelsoBe 2246¢ 4,90 € a.k.1.n

183 Paniertes Schnitzel mit frischem Steinofenbaguette 2* 790 € ikl

184 Frische Rinderleberle (gersstet oder sauer) mit frischem Steinofenbaguette 23 790 € ax

104 Lady-Steak Kleines Rumpsteak (ca. 140 g) mit Zwiebeln, Kréuterbutter und Salatbouquet 14,90 € «.i.j.k.1
SO

Erfrischend Herzhaftes

(&) 136 Insel-Bibiliskds Krauterquark nach Art des Hauses mit frischem Steinofenbaguette %° 420 € okl
189 Wurstsalat mit Essig-Ol-Dressing und frischem Steinofenbaguette + %346 790 € akln

190 Elsasser Wurstsalat mit Emmentaler, Essig-Ol-Dressing und frischem Baguette 22346~ 890 € a.ik.l.n

191 Badisches Trio Wurstsalat mit Bragele und Bibiliskas 246 11,80 € a.ik.ln

SN S

Empfehlung der Kiiche:
195 Insel-Wurstsalat

GroBe Portion erfrischender Wurstsalat mit Salatgurke, Paprikastreifen,
Essig-Giirkle, Ei, Kése, Zwiebeln und frischem Baguette 246 11,80 € aiin

//}Nir wiinschen lhnen einen

N N
. S pppelit




141
®) 142
&) 143

144

145

Fiir unsere jiingsten Gdiste

®) 151
®) 152
153
®) 154

158

®) 159

Pommes Schranke Pommes-Frites mit Ketchup und Mayonaise %23 340 €
SpongeBob Nudeln mit hausgemachter TomatensoBe und geriebenem Kase* +2 4,90 €
Eisprinzessin Spétzle mit RahmsoBe* 4,90 €
Ninjago Panierte Schnitzelstreifen mit Pommes* 6,80 €
Bibi Panierte Chicken-Nuggets (5 Stiick) mit Pommes 6,80 €
*Aufpreis fiir Erwachsene: 2.-- €
SN

Beilagen

Portion hausgemachte Krauterbutter (2 Rischen) 1,20 €
Portion Pommes-Frites mit Ketchup oder Mayonaise *2? 340 €
Portion hausgemachte Spatzle 3,80 €
Portion Brégele 3,80 €
Portion Extrasauce (Bratensauce) 1,50 €
Korbchen frisches Steinofen-Baguette >* 1,50 €

SRS

n — Schwefeldioxid und Sulfite

Inhaltsstoffe Allergene
1 - mit Farbstoff 7 - geschwarzt a — Glutenhaltiges Getreide* J— Schalenfriichte*
2 - mit Konservierungsstoff 8 - geschwefelt b — Krebstiere* k — Sellerie*
3 - mit Siissungsmittel 9 - gewachst c— Eier* | —Senf*
4 - mit Phosphat 10 - enthdlt eine Phenylanalinquelle d— Fisch* m — Sesam*
5 - mit Antioxidationsmittel 11 - coffeinhaltig e — Erdniisse*
6 - mit Geschmacksverstdirker 12 - chininhaltig h — Sojabohnen* o0 — Lupinen*
13 - enthdilt Sulfite i— Milch* p — Weichtiere*

*und daraus gewonnene Erzeugnisse

1, k, 1

,c,1,k, 1
,¢,1,k, 1
¢, 1, Kk, ,
,c,1,k,,



Bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte mit
tollen Eisspezialitaten von Movenpick

MOVENPICK

SokannEis sein




301

302
303
304

311
313
315
317
319
321
323

331
333
335
337
339
341

361
363
365
367
369
371
373
375

Alkoholfreies

Tafelwasser 0,2/ 1,50 €
Tafelwasser 0,4/ 2,80 €
Flasche Peterstaler Mineralwasser Classic, Medium oder Still 0,51 340 €
Flasche Peterstaler Mineralwasser Classic oder Still 0,75/ 4,40 €
Limonaden 021 041
Coca-Cola » » 190 € 312 3,60 €
Fanta '2° 190€ 314 3,60 €
Mezzo-Mix 251 190 € 316 3,60 €
Sprite ? 1,90 € 318 3,60 €
Schweppes Bitter-Lemon » 200€ 320 3,80¢€
Schweppes Tonic-Water 200€ 32 380¢€
Schweppes Gingerale ! 200 € 322 380¢€
Saftschorlen 021 041
Apfelsaftschorle 1,70€ 332 320¢€
Orangensaftschorle 170 € 334 320¢€
Johannesbeerschorle 1,80 € 336 340¢€
Traubensaftschorle 1,80 € 338 340¢€
Zwetschgensaftsschorle mit 100 % reinem Zwetschgensaft 200€ 30 3,70 €
Maracujaschorle 180 € 32 340¢€
Sdifte/Nektare 021 041
Apfelsaft 180 € 32 340¢€
Orangensaft 180€ 364 340¢€
Traubensaft 200 € 366 3,60 €
Johannesbeernektar 200€ 368 3,60 €
Kirschsaft 200€ 370 3,60¢€
Bananennektar 200€ 372 3,60¢€
Ki-Ba halb Kirschsaft- halb Bananennektar 2,00 € 374 3,60 €
Maracujanektar 200 € 37 3,60 €



401
403
405
407
421
409

411
415
419

431
432
433

454
455
451
452
453

Bier-Mixgetrdnke 031/ 051
Radler siiB oder sauer 240 € 402 3,60 €
Cola-Bier (Pils mit Cola* 1) 250€ 404 3,80 €
Russen (WeiBbier mit Limo ?) 250 € 406 3,80 €
Cola-Weizen * “ 250€ 408 3,80 €
Bananen-Weizen 280€ 422 4,60 €
Biere Picon (Pils mit Picon Amér 21 % Vol) 350 € 410 5,80 €
Biere vom Fass 031 051
Waldhaus Pils 2,70 € 412 390 €
Waldhaus Hefeweizen, hell 280€ 416 4,20 €
Engelbrau, naturtriibes Kellerbier, hell 290 € 420 440¢€
Biere aus der Flasche 033/ 051
Alpirsbacher Kristallweizen 4,20 €
Waldhaus Hefeweizen, dunkel 4,20 €
Waldhaus ,, Jubilaums Dunkel” unfiltriertes Vollbier 3,20 €
Alkoholfreie Biere 0331 051
Alkoholfreies Radler 2 4,20 €
Alkoholfreies Cola-Weizen * - 4,20 €
Waldhaus Pils, alkoholfrei 2,90 €

Erdinger Hefeweizen, alkoholfrei 4,00 €
Kellerbier von Engelbrau, alkoholfrei 4,20 €



501
503
505

511
513
515
517
519

545

551
553
555

581
591
582
584
585
587
589

Weinschorlen 1/81 1/41
Weinschorle weiss (saver oder siiB) 1,70 € 502 290 €
Weinschorle rot (saver oder siB) 1,80 € 504 3,00 €
Proseccoschorle mit £is und Limette 340 €
Offene WeiBweine 1/81 1/41
Gutedel, trocken 200 € 512 380¢€
Miiller-Thurgau, Malterdingen, trocken oder lieblich, 11 % © 220€ 514 420 €
Weissburgunder, Malterdingen, lieblich, 11 % © 290 € 516 5,60 €
Riesling, *Silbermedaille* Malterdingen, trocken, 11,5 % * 300€ 518 580 €
Grauburgunder Weingut Bercher, Burkheim, trocken, 12 %% 3,50 € 520 6,80 €
Offene Rosé-Weine 1/81 1/41
Weissherbst, Weingut Bercher Burkheim  feinherb 2 330€ 546 640 €
Offene Rotweine 1/81 1/41
Spatburgunder Malterdingen, Hildwein, trocken od. lieblich, 12% %2~ 2,80 € 552 540 €
Spatburgunder Kenzingen, Weingut Jagle, trocken, 125 %% 3,00 € 552 590 €
Spatburgunder Burkheim, Weingut Bercher, trocken, 125% %2 3,20 € 55 6,20 €
Sekt 01/ 0,751
Prosecco 12,5 % 3,20 €

Mumm Sekt trocken, 12,5 % 3,80 € 592 19,50 €
Piccolo Weissburgunder Sekt 0,2 | Malterdingen, extra trocken, 12,5 % 9,80 €
Flasche Weissburgunder Sekt, Malterdingen, extra trocken, 12,5 % 29,50 €

Sekt-Orange 3,60 €
Sekt Péche, Sekt mit Pfirsichlikor 5,40 €
Sekt Cassis 2, Sekt mit schwarzem Johannesbeerlikér 540 €



601
604
606

631
632

641
642
644
648

645
647

Flaschenweine

WeiBweine 0,751
Grauburgunder Kabinett, Malterdingen, trocken 12 % 20,50 €
Riesling, Weingut Jagle, Kenzingen, trocken, 12,5 % 22,00 €
Weissburgunder, Weingut Jagle, Kenzingen, trocken 11 % 27,00 €
Rosé-Weine 0,751
Spatburgunder Weissherbst, Malterdingen, 12 % 17,50 €
Rosé, Weingut Jagle, Kenzingen 11 % © 18,50 €
Rotweine 0,751
Spatburgunder Rotwein, Barrique, Weingut Hildwein trocken, 12 % 24,00 €
Spatburgunder Rotwein, ,Terroire Cuvée”, Weingut Jagle trocken, 12 % © 27,00 €
Spatburgunder Rotwein MJ Barrique, Weingut Jagle, trocken, 13 % 32,00 €
Burkheimer Spatburgunder Barrique, Weingut Bercher, trocken, 13,5 %

2013 - Sasbacher Limburg, VDP. Erste Lage 24 Monate im Barrique gereift 42,00 €
Italienische Weine:

Raggiante, Italien trocken, vollmundig, harmonisch - sehr milde Scure, 12,5 %% 29,00 €
Vei Cavour - Eticheta d’oro, Italien, trocken, 13 % » 22,00 €

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal
nach weiteren Weinen aus unserem Angebot!



587
589
701
702
713
703
704
705
706
707
708
709
710
711
712

731
737
732
733
734
735
736
741
737
738

Aperitifs

Sekt Péche Sekt mit Pfirsichlikor und Zitronenscheibe 5,40 €
Sekt Cassis Sekt mit schwarzem Johannesbeerlikér 540 €
Aperol Spritz Aperol ., Prosecco, Soda) 5,80 €
Hugo Prosecco, Soda, Limette *, Holunderbliitensirup und frischer Minze 580 €
Waldemar Sekt mit Waldmeistersirup, frischer Minze und Limette 540 €
Campari Soda ! 4c 4,60 €
Campari Orange * 4c 550 €
Campari Lemon *# 4c 580 €
Wodka Lemon » 4c 580 €
Gin Tonic 2 4c 580 €
Pernod * auf Eis mit Wasser 4c¢ 5,00 €
Martini Bianco 4c 4,00 €
Martini Rosso 4c 4,00 €
Martini Extra Dry 4c 4,00 €
Sherry Medium, Dry oder Gold 4c 4,00 €
Longdrinks

Whiskey-Cola *** Hausmarke 4c 5,00 €
Jacky-Cola * = 4c 7,00 €
Asbach-Cola * - 4c 5,00 €
Malibu-Cola * 4c 500 €
Batida-Banane Batida de Coco mit Bananensaft 4c 5,00 €
Batida-Kirsch Batida de Coco mit Kirschsaft 4¢ 5,00 €
Griine Witwe Blue Curacao mit Orangensaft 4¢ 5,00 €
MI-1 Special Southern Comfort mit einem Schuss Zitronensaft und Cola 4c 6,40 €
Wodka Red Bull * “ 4c 6,80 €
Jagermeister Red Bull * 4cd 6,80 €



751
752
753
754
755
756
757
758
759
760
761
762

781
782
783
784
785
786
787
797
788
789
790
796
791
795
792
793
794

Digestifs

Tequilla (weiss mit Zitrone und Salz oder braun mit Orange und Zimt) 2 250 €
Ramazzotti 4c 3,80 €
Ramazzotti sauer (mit Zitronensaft) 4c 4,20 €
Jagermeister 4cd 3,80 €
Fernet-Branca 4c 3,80 €
Averna 4c 3,80 €
Sambucca 2c 2,70 €
Baileys Irish Cream ! 4cd 3,80 €
Kalta Kaffeelikor 4cd 3,80 €
Amaretto 4c 3,80 €
Sherry Medium, Dry oder Gold 4c 4,00 €
MI-1 Special Southern Comfort mit einem Schuss Zitronensaft und Cola 2cd 3,00 €
Hochprozentiges

Hefe 2d 2,50 €
Obstler 2c 340 €
Tobinambur mit 7 Krautern und Blutwurz 2c 3,80 €
Schwarzwalder Kirschwasser 2c 4,20 €
Zwetschgenwasser 2d 420 €
Mirabell 2c 4,20 €
Williams Birne 2c 4,20 €
Zibartle Das Beste von der Wildpflaume 2cd 4,80 €
Trester Marc von Riesling 2c 3,80 €
Grappa di Moscato riserva 2cd 4,80 €
Veterano 2c 3,80 €
Vodka Hausmarke 2c 2,80 €
Cognac V.S.0.P. Baron Otard 2c 580 €
Jack Daniels Bourbon 42 % 2c 3,20 €
Lagavulin Single Malt Scotch, 12 Jahre, 43 % 2c 8,90 €
Ron Zacapa XO Gran Reserva Especial, Guatemala, 20 Jahre, 40 % 2c 12,80 €
Opthimus Exklusiver Rum aus der Dominikansichen Republik, 25 Jahre, 38 %  2c/ 14,80 €



801
802
803
804
805
806
808
810

811

813
814
815

HeiBes

Espresso 2,00 €
Espresso doppio 3,80 €
Espresso macchiato 2,80 €
Tasse Kaffee 2,00 €
Cappuccino 290 €
GroBer Tasse Milchkaffee 340 €
GroBe Milchschokolade (mit bestem Schweizer Kakao-Pulver) 3,40 €
Glas kalte Milch 0,2/ 1,40 €
Tasse Tee (diverse Sorten) 2,00 €
HeiBes mit Schuss

Tasse Kaffee mit Kirschwasser und Sahne 590 €
Tasse Kaffee mit Amaretto und Sahne 590 €
Tasse Kaffee mit Baileys und Sahne 590 €



Ubersicht aller kennzeichnungspflichtigen
Allergene nach DEHOGA

14 Zutaten und Stoffe, die Allergien

und Unvertraglichkeiten auslosen kénnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

s gehoren: Eier aller Geflugel- und Vogelarten

Beispiele wmen: Mayonnaise, Planakuchen, Omelette, Kuchen,
Geback, Bm‘l. Nud!!n Ceoutons, Frikadellen, Hitkhralmn Eulgpr Produkte mit

oder Panade, Kartofiel-Fi | Pasteten,
Quiches, Soffen, Dressings, Desserts.

ERDNUSSE
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Be

Margarine, Brot, Brotchen, Kuchen, Gebick, Schoko
creme, vegetarische Brotaufstriche, Musli, Fruhstucksflocken, Schokelade, Fein
kostsalate, Marinaden, Satésaulie, Pommes Frites, Eis, aromatisierter Kaffee

FISCH

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Dazu gehoren: Alle Fischarten, Kaviar

P Keacker, Soen (2.B. Worcestersauce), Fonds,
Warzpasten, Suppen, Surins, . Brotaufstriche, Feinkostsalat
Pasteten

GLUTENHALTIGES GETREIDE

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

ren u.a.: Weizen, Roggen, Gersie, Hafer, Dinkel, Kamui, Emmer,
Einkorn, Grinkern

Beispiele / Vorkommen: Brot, Kuchen, Nudeln, Suppen, SoBen, Paniermehl,
Panade, Wurstwaren, Dessert, Schokolade, Eis, Bier

KREBSTIERE

und daraus gewonnene Erzeugnisse

1 Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi

LUPINE

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Beispicie / Vol

o 1 Brot, Geback, Pizza, Nudeln, Snacks, Fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz!

Produkte, g Produkte,
g Beispiele/Vorkommen: Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Paella, Bouillabaise, Desserts, milchireier Eisersatz, Kaffeeersate, Flussigwiirze
B Sashimi, Surimi
und daraus gewonnene Erzeugnisse s sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
1: Die Milch aller Saugetiere 1 Dazu geheren abschliefiend: Mandeln (Amygdalus communis L), Haselnusse

Beispiele /Vorkommen: Brot, Kuchen, Geback, Brih-, Koch-, Roh-, Bratwurst,
Margarine, reme, bAlsh, Schokolade, Karamell, Auf-
laufe, Gratin, Kartoffelpuree, Kroketten, Pommes Frites, Chips, Suppen, SoBen,
Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao, Wein, Molken-/ Frucht-/ Instantdrink

SELLERIE

und daraus gewonnene Erzeugnisse

piele | Vorkommen: Gewirzhrot, \'.ursl Fleischerzeugnisse, Fleischu-

, K b i late, eingelegte Gemiise,

Suppengewirz, Bruhe, Suppen Emlop( Snﬁcn Dressing, Essig, Marinaden,
Gewirzmischungen, Curry, salzige Snacks (Chips)

SESAMSAMEN

und daraus gewonnene Erzeugnisse

nen: Brot, Knickebrot, Geback (siB und salzig), Msli,
vegetarische Gerichte, Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, Marinaden,
Desserts

SCHWEFELDIOXID
UND SULPHITE

in Kanzentrationen von mehr als 10 mg/kg eder 10 mg/l als
insgesamt vorhandenes 50,

ehoren: Mit Schwefel behandelt: Trockenobst, getrocknete Gemiise,
Pilze, Tomatenpuree, Kartoffelprodukte, Wein, Bier

Beispie ommen: Frucht , Misls, Brot, Fl
und -2ubercitungen, Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chigs und andere getrocknete Kartoffeleszeugnisse, gesalzener Trockenfisch

(Corylus avellana), Walnisse (Juglans regial, Kaschunusse (Anacardium
occidentale), Pecannusse (Carya illingiesis (Wangenh.) K. Kechl, Paranusse
(Bertholletia excelsa), Pistazien [Pistacia vera), Macadamia- oder Queensland
nisse (Macadamia ternifolia)

Vorkommen: Brot, Kuchem, Gebick, Brihwirste (Pistazien),
thurﬂ! (Walnisse), Pasteten, Feinkostsalate (Walderf), Joghurt, Kase, Nuss-/
Nougatcreme, vegetarische Aufstriche, Misli, Schokolade, Marzipan, Mislitiegel,
Kekse, Dressings, Curry, Pesto, Desserts, Likor, aromatisierter Kaffee

SENF

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Be Vorkos Fleischerzeugnisse, Fleischzubereitungen, Fertig
gerichte, Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Dressing, Mayonnaise, Ketchup, ein
gelegie Gemuse, Gewiirzmischungen, Kise

SOJABOHNEN
und daraus gewennene Erzeugnisse

e Vorkommen: Brot, Kuchen, Geback, Feinkostsalate, Margarine,
smnmmm vegetatische Brotaufstriche, Musli, Schokolade, Kekse,
Kauqumlnl SoBen, Dressings, Marmadun Mayonnaise, Eis, Sportlernahrung,

te Erfri , Didndrinks, K iBer, Fertig

gerichte aller Art

o

WEICHTIERE

und daraus gewennene Erzeugnisse

Dazu gehér Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle
Muscheln, Austern

Vorko
Matinaden, Feinkostsalate

(asiatische) Wiirzpasten, Paella, Suppen, Sofen,




